. Antipasto Italiano

(gemischte italienische Vorspeise,kalt und warm)
. Krabbencocktail mit Mango und Avocado
. Bruschetta (s st.)

Brotscheibe mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Basilikum,Knoblauch und
Parmesansplittern

. Lachs-Carpaccio
mit Parmesan-Rucola und grinem Pfeffer Baguette

. Carpaccio a la Nick

vom Rinderfilet, mit Triffel- und Parmesan Spanen
auf einem Bett von Rucola, dazu Knoblauch Baguette

AUS DEM SUPPENTOPF

. Hihnersuppe*
mit Einlage und Toast

. Zwiebelsuppe*
hausgemacht, mit Kése' Giberbacken

. Franzdsische Fisch Suppe
mit Fischfilets und Meeresfrichten dazu Baguette

. Tagessuppe
WARME HﬁSTLICHHEITEN

. Garnelen ,Provinziale“ (22.0der AIOP)
6 Stick in Knoblauch- Sahnesauce, dazu Knoblauchbrot

. Weinbergschnecken inKnoblauch-Cremesauce

. Gebackener Kase
mnit Toast und Preiselbeerkompott

Smmnzn-TzLLG

Lady-Teller

2 Schweinefilet-Medaillons mit Champignonsauce, Kroketten und Gemiise

Herren-Senioren-Teller
Schweinefilet-Medaillons in Pfeffersauce, dazu Kroketten und Gemdise

Rumpsteak Bearnaise  (ca. 160g)
mit Pfitferlingen und Sauce Beéarnaise (iberzogen, dazu Résti und Gemiise

Filetsteak "ala Nick"(ca.160g)

mit Spargel und Sauce Hollandaise dazu hausgemachten Bratkartoffeln

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.
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DAS BESTE VoM SCHWEIH s GEFLﬁGEL

29. Schweinefilet ,,Saint Gabriel“

Schweinefilet-Medaillons tiberzogen mit einer Rotwein- Pflaumensauce,
dazu Mandel-Brokkoli und Koketten

32. Schweine-Lendchen ,,Claudia®
3 Schweinefilet-Medaillons mit Spargel, Brokkoli, Sauce Béarnaise und Rosti
36.Putensteak
mit Sauce Hollandaise iiberzogen, dazu feine Gemiise und Kroketten
37.Putensteak Natur
gegrillt, mit Krauterbutter und Baked Potato
38.Lammfilet
mit Knoblauchsauce und hausgemachten Bratkartoffeln
40. Kalbssteak "Kolber"
iberzogen mit Sauce Kolber, Spiegelei dazu frischer Brokkoli und Kroketten
41. Wiener Schnitzel (Kalb)

paniertes Schnitzel, dazu Pommes frites

45 Pfefferschnitzel
paniert, in Pfefferrahmsauce mit Kroketten
46.Cordon Bleu (Kalb)
gefiilltes Schnitzel mit Schinken1,2,3 und Késel, dazu Pommes frites
47.7Zwiebelschnitzel

. mit geschmorte Zwiebeln und Pommes frites

- Zu jedem Hauptgericht gehort auch ein Salat vom Salatbuffet -

HINBEBGERICHTE

Samson ; : _
kleines paniertes Schnitzel mit Pommes frites und Gemiise

Chicken Nuggets

hausgemacht mit’ Pommes frit

Fllﬁger—Teller

Fischstabchen mit Pommes frites




BALHAN SPEZIALITATEN

Raznjici 14,50
2 Fleischspie mit Pommes frites und Djuvecreis

Grillteller 17,80

verschiedene Fleischsorten vom Grill, mit Pommes frites und Djuvecreis

Gefiillte Pljeskavica 17,50

Hacksteak mit Fetakise gefiillt, dazu Pommes frites und Djuvecreis

Balkan-Spi 17,80
Schweinertc en und Hiftsteak im Speckmantel® gegrillt,
dazu Pommes frites und Djuvecreis

Pfeffer-Spiefd 18550

saftiges Rindersteakfleisch, in Wiirfel geschnitten, mit etwas
Speck?® gegrillt, dazu Butterreis und Pfeffersauce

- Zu jedem Hauptgericht gehort auch ein Salat vom Salatbuffet -

EMPFEHLUNGEN FUR a PERSBMEN

7. Balkan-Platte 40,00

2 Raznjici, 8 Pljeskavica, 4 Cevapcici,@ Ruckensteaks, 2 Schnitzel,
gegrillter Speck , Pomimes frites, Djuvecreis und Gemiuse

73.Steak-Platte 60,00
verschiedene Steaks,pro Person 250-3008g Rumpsteak,Huftsteak,Puten,
Reichlich garniert

74.Steak&Fisch-Platte
Steak und Fisch Reichlich garnie

Studio DUIS e.K.
KarlstraBe 16
45739 Oer-Erkenschwick

(/B KAMINE & OFEN FUR | 4 Tel. (023 68) 98760
) GENIEBERSTUNDEN. < ¥ - Offnungszeiten
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w - = \ | kamine@duis.de
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ARGENTINISCHE STEAHS

Wir verwenden fir diese Steaks ausschlieRlich das zarte Fleisch

argentinischer Black Angus-Rinder.

Bitte sagen Sie uns, wie wir lhr Steak grillen dirfen;

englisch - blutig, medium - rosa, well done - durch

Wenn Sie keine besonderen Wiinschen dufern, wird lhr Steak medium (rosa) gegrillt.
Die Grammangaben entsprechen dem Rohgewicht vor dem grillen.

H UFTSTEAK— aus der Rinderkeule, fettfrei, flach

portioniert, saftig gegrillt, herzhafter Eigengeschmack.

400. klein 200g
401. mittel 250g
402. groS 300g

18,90
20,90
22,90

RUMPSTEAK- kraftig im Geschmack,

der den feinen Eigengeschmack bewahrt.

403.
404.
405.

24,90
28,90
33,90

klein  200g
mittel 250g
groS  300g

RIB-EYE-STEAK (Entrecote) - mit etwas Fett,
marmoriert, deshalb besonders zart und saftig.
200g 24,90

mittel 250g 28,90

grolS  300g 33,90

410. klein
al s
A1

FILETSTEAK- das Beste vom Besten, das zarteste
Stiick aus der Rinderlende, vollig fettfrei, dick portioniert.

406. klein 200g
407. mittel 250g
408. grols 300g

28,90
33,90
38,90

- Zu jedem Steak servieren wir lhnen Krdauterbutter-Knoblauchbrot -und Salat

BEILAGEI\I

ROsti
. Butterreis
. Djuvecreis
. Hausgemachte Bratkartoffeln
. Salzkartoffeln
. Pommes frites
. Kroketten
. PrinzeRbohnen
. Rostzwiebeln -knusprig

Brokkoli
. Piementos

Spanische Bratpaprika mit Meersalz

4,00
3,50
3,50
4,50
3,50
4,00
4,00
4,90
4,90
4,50
6,50

149.
150.
15l
152.
158.
154.
155
156,
I57.

Buttergemdise

Frische Champignons
Pfifferlinge auf Krautern
Folienkartoffel

Mex. Bohnen mit Speck ™
Knoblauchbrot
Krauterbutter ’
Mediterrane Gemiise

Gebratenes Maiskorner
richtig scqlk_g..l'.laf"lt >

.
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SAUCEN

163. Sauce Bérnaise 4,00 167. Pfeffersauce 4,00
164. Sauce Hollandaise 4,00 168. Champignonsauce 4,00
165. Sour Cream 3,50

Portion Mayonnaise oder
166. Knoblauchsauce 3,50 Ketchup 0,50

Black Tiger Garnele Stiick(6/8)- 5,00

STEAHS FUR FEINSCHMECHER

Alle Steaks ca. 220g - Die Grammangaben entsprechen dem Rohgewicht vor dem grillen.

500. Rumpsteak ,Pfeffer” 26,50
in einer pikanten Sauce mit griinem Madagaskar-Pfeffer, dazu Kroketten
501. Rumpsteak ,Garnelen” 29,50

gegrillt, mit geschalten Garnelen, dazu Baked Potato

502. Rumpsteak ,Altdeutsch” 26,50
Rumgsteak mit leichtem Fettrand, saftig gegrillt, mit Rostzwiebeln il
und Baked Potato A
503. Filetsteak ,Pfeffer” 33,90 bl |
das zarte Stiick fir verwohnte Kenner, in einer pikanten Sauce mit griinem 4
Madagaskar-Pfeffer, dazu Koketten .
504. Lust(ger Bosniak 27,90 e
ca. 280g Rumpsteak, gefiillt mit Schinken'?? und Kase'dazu Pommes frites fitd o
505. Filetsteak ,a la Chef” 40,50 i
mit vier Garnelen im Speckmantel’, dazu Bratkartoffeln s
506. Filet Mignon ,Maitre d "Hotel” 25,50 I f.— ;

die zarte Spitze des Rinder Filets,umwickelt mit mageren Speck-streifen saftig i
gegrillt dazu Baked Potato und Krauterbutter

513. Tournedo ,Carmen” 30,90

mit gebratenen Tomatenscheiben, tiberzogen mit Sauce Béarnaise und
Madeiratriiffel, dazu Bratkartoffeln

Tournedo ,A la Gambetta”
mit Champignonsauce und Spiegelei, dazu frischer Brokkoli und Kroketten

- Frische Seezunge Tagespreis il
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Sehic
Hervorheben

Sehic
Hervorheben

Sehic
Hervorheben


FISCH i FRISCH voM MARKT

Zanderfilet'?

mit Weilweinsauce, Pfifferlingen an Schnittlauch
und Butterreis

Forelle ,Blau” oder ,Miillerin”
mit zerlassener Butter und Petersilienkartoffeln

Lachsfilet’? und Gambas
Gegrilltes Lachsfilet 200g und drei Riesengarnelen, dazu Spinatkartoffeln

Garnelen
6 Stiick im Speckmantel ' knusprig gebraten, dazu Brot und Aioli

- Zu jedem Hauptgericht gehort auch ein Salat vom Salatbuffet -

BA HABEN WIR DEN SALAT

Vegetarischer Teller 12,90

Vegetarischer Teller -mit Kése tiberbacken 14,90
Gemischter Salat 6,20

immer frisch und jahreszeitlich bunt gemischt, eine abwechslungsreiche Komposition
der besten Salatsorten aus vielen Landern

Amerikanjscher Salat 17,90

eine abwechs u%%sreiche Komposition mit gegrillten Rindfleischstreifen,
dazu Knoblauchbrot

Romanischer Salat

ein grofSer Teller bunter Salate mit Thunfisch und Ei, Zwiebelringen, Tomaten
und Knoblauchbrot

Puten Salat 15,90

frische Salate der Saison mit unserem Hausdressing dazu
gegrillte Putenbruststreifen und Knoblauchbrot

12,90






