
NICK‘S  

WEIHNACHTSKARTE



Aus dem Suppentopf
		  Hühnersuppe 4 mit Einlage und Toast� 6,50

Winterliche Hauptspeisen
	 570.	 Schweinefilet „Saint Gabriel“� 23,90

Schweinefilet-Medaillons, überzogen mit einer Rotwein-Pflaumensauce,  
dazu Mandel-Brokkoli und Kroketten

	 571.	 Mix Grill� 24,90
verschiedene Steaks (Lamm, Schwein, Rind) vom Grill mit Baked Potato

	 572.	 Filet Mignon „Maître d‘Hotel“� 31,90
die zarte Spitze des Rinderfilets, umwickelt mit mageren Speckstreifen8,  
saftig gegrillt, dazu Baked Potato und Kräuterbutter

	 573.	 Filetsteak „Pfifferlinge“� 38,90
mit Pfifferlingsauce, dazu Kroketten

	 574.	 Rumpsteak Pfeffer� 33,90
mit Madagaskarpfeffer-Sauce, dazu Kroketten

	 575.	 Wild Ragout� 27,90
mit Kartoffelklößen und Apfelrotkraut

	 578.	 Schweine-Lendchen „Pfeffer“� 23,90
Schweinefilet-Medaillons mit grüner Pfeffersauce, dazu Pommes frites

	 579.	 Filetsteak „Pfeffer“� 38,90
in einer pikanten Sauce mit grünem Madagaskar Pfeffer, dazu Kroketten

	 580.	 Schnitzel „Jäger Art“� 21,90
mit Pommes frites

	 581.	 Rumpsteak „Garnelen“� 36,90
dazu Folienkartoffel

	 583.	 Pfefferspieß� 24,90
saftiges Rindersteakfleisch, in Würfel geschnitten,  
mit etwas Speck8 gegrillt, dazu Butterreis und Pfeffersauce

	 584.	 Hirschrücken-Steak� 34,90
in Rotwein-Preiselbeer-Sauce, dazu Kartoffelklöße und Rotkohl

	 585.	 Zanderfilet� 28,90
an Schnittlauchweißweinsauce mit Pfifferlinge, dazu Butterreis

	 586.	 Putensteak� 22,90
mit Sauce Hollandaise überzogen, dazu Kroketten

— Zu jedem Gericht inklusive ein frischer Salat vom Salatbuffet — 

Alle Preise in EURO inkl. Bedienung und gesetzl. Mehrwertsteuer



Beilagen & Saucen
	 139.	 Rösti� 5,00
	 140.	 Butterreis� 4,50
	 142.	 Hausgemachte  
		  Bratkartoffeln� 5,50

	 144.	 Pommes frites� 5,00
	 150.	 Frische Champignons� 6,90
	 152.	 Folienkartoffel� 5,90

Für unsere kleinen Gäste
	 590.	 Junior Teller Schweinefilet mit Pommes frites� 10,80
	 591.	 Chicken Nuggets mit Pommes frites� 8,50

Desserts
		  Herrencreme� 6,50
		  Crème brûlée� 6,50
		  Panna Cotta� 6,50

Argentinische Steaks 
Wir verwenden für diese Steaks ausschließlich das zarte Fleisch argentinischer Black Angus-Rinder.

Bitte sagen Sie uns, wie wir Ihr Steak grillen dürfen; 
englisch - blutig • medium - rosa • well done - durch

Wenn Sie keine besonderen Wünschen äußern, wird Ihr Steak medium (rosa) gegrillt.
Die Grammangaben entsprechen dem Rohgewicht vor dem Grillen.

RIB-EYE-STEAK (Entrecôte) - mit etwas Fett, 
marmoriert, deshalb besonders zart und saftig.

	 411.	 mittel	 250g	 36,90
	 412.	 groß	 300g	 40,90

RUMPSTEAK- kräftig im Geschmack, 
der den feinen Eigengeschmack bewahrt.

	 404.	 mittel	 250g	 36,90
	 405.	 groß	 300g	 40,90

FILETSTEAK- das Beste vom Besten, das zarteste 
Stück aus der Rinderlende, völlig fettfrei, dick portioniert.

	 407.	 mittel 	 250g	 39,90
	 408.	 groß	 300g	 44,90

 Zu jedem Steak servieren wir Ihnen  
Kräuterbutter und Haus Brot

Das Team 
       
wünscht Ihnen ein schönes Fest  

und ein gesunden Rutsch ins neue Jahr!
1)	 mit Farbstoff
2)	 mit Konservierungsstoff
3)	 mit Antioxidationsmittel
4)	 mit Geschmacksverstärker

5)	 koffeinhaltig
6)	 mit Süßungsmittel
7)	 geschwefelt
8)	 mit Nitritpökelsalz
9)	 enthält eine Phenylalaninquelle

11)	 Steinobst könnte  
	 Reststeine enthalten
12)	 In Fischfilets könnten Reste  
	 von Gräten enthalten sein
35)	 Speisen nur zum sofortigen Verzehr

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate 
Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten.



  

Stimbergstr. 172
45739 Oer-Erkenschwick

 02368 – 898 11 22
 info@nicks-steakhouse.de
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